
Ville de Clapiers Mois d'Août  2024
Pas de vinaigrette maison Ne pas saisir le sucre

2 compo bio - laitages sans sucre ou aro

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombre Vinaigrette Melon Charentais

du 5/8 Pané de Blé Fromage Epinard Rôti de Dinde Froid & Ketchup Sauté de Veau Blanquette Bolognaise de Bœuf Colin Napolitain

au 9/8 Courgettes Béchamel Purée de Carottes Riz Créole Macaronis      & Râpé Haricots Beurre Saveur Jardin

& Pomme de Terre Blé      à la Provençale

Yaourt Nature      & Sure Tomme Fromage Frais aux Fruits

Fruit Fruit Crème Anglaise Fruit Carré Bordelais

Pastèque

du 12/8 Rougail de Saucisse * Calamar à la Romaine & Citron Rôti de Bœuf au Jus FÉRIÉ FERMER

au 16/8 Farfalles       & Râpé Aubergines Sauce Provençale Petits Pois Lyonnaise

Pommes Rissolées

Vache qui Rit Edam

Glace à l'Eau Fruit Fruit

Tomate Croq'Sel Carottes Râpées Laitue Iceberg & Surimi

du 19/8 Sauté de Bœuf Bobotie Hoki Pané & Citron Rôti de Porc* Froid & Mayonnaise Œuf Dur Paupiette de Veau aux Olives

au 23/8 Purée Haricots Verts à l'Ail Taboulé Epinard Béchamel Coquillettes      & Râpé

Riz de Camargue Pilaf

Emmental Fromage Frais aux Fruits Tomme Blanche

Flan Chocolat Fruit Fruit Fougasse d'Aigues Mortes

Concombre Vinaigrette Terroir

du 26/8 Haricots Rouge Façon Chili Escalope de Poulet au Jus Lasagne

au 30/8 Riz Créole Ratatouille à la Bolognaise

Semoule

Yaourt Nature & Sucre Gouda

Fruit Fruit Banane Sauce Chocolat
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Local Pêche responsable Plat cuisiné par le chef avec sa touche 

de savoir-faire et une attention particulière

Avec l'astérisque sont nommés

les plats contennant du porc
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